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INTRODUCTION CONCLUSIONS
L'utilisation de meéthodes non destructives pour mesurer la Les relations entre la composition chimique et celle
composition des carcasses permet d’éviter la destruction des déterminée par les technologies non destructives sont
carcasses et de réduire les déchets. Parmi ces methodes figurent trés fortes, ce qui montre le potentiel de ces technologies.
'absorptiometrie biphotonique a rayons X (DXA), la tomographie De plus, les relations entre les variables obtenues avec
aux rayons X (CT) et limagerie par résonance magnetique les différentes technologies sont trés fortes, et une

nucléaire (IRM) (Monziols et al., 2006; Font i Furnols et al., 2009; équation d’étalonnage permettrait d’établir des
Kasper et al., 2021) correspondances robustes entre elles.

OBJECTIF

RESULTATS

L'objectif de cette etude consistait a realiser une évaluation

Les variables qui évaluent la méme chose avec difféerents
équipements ou par analyse chimique sont fortement correlées
entre elles, en particulier le maigre-protéine (r = 0.94) et le lipide-
graisse (r 2 0.98), ainsi que les poids (r > 0.99). En ce qui concerne
MATERIEL ET METHODES les os, le DXA_BMC présente une correlation de 0,80 avec les
cendres, et le CT_B une corrélation de 0,45.

conjointe de la composition de carcasses de porc sur la base
des données acquises par DXA, CT et IRM et par analyse
chimique.

48 porcs
4 regimes
alimentaires ‘ I Scan DXA
pour garantir une .. : S EH-HH !’ /’ /[ / / / 1
grande variété de L T
composition e CT LMP, MRI L
corporelle ° PROT
159 + 3 jours , cWAT, DXA LMP CT L % WAT
108,2 + 11,6 kg 'MRI _VLMP
(poids corporel, . DXA L
=) ' S cPROT T
e I-DXA, GE Medical System Philips Brilliance 16 ASh DXA C\‘/V
.Y Total body-thick 120kV, 200 mA, — DX A BMC CW
h ' Haché et épaisseur 3 mm X CT VCW
homogenéisé <t CT VB
S _
2 -
~ CASH DXA_F
Lyophilisé g e-) M R / VF
Siemens Biogaph mMR. 8 FOV consécu- CT VFL/P
ANALYSE CHIMIQUE tifs. Séquence IRM ‘T1 IBE Dixon’: écho
Protéine (PROT, cPROT), lipides (LIF, || 1,29 et 2,52 ms; repéetition 4 ms; 97 -0.5
cLIP), eau (WAT, cWAT), cendres épaisseur 3 mm; résolution 1,18x1,18 mm
(ASH, cWASH) (c=concentration) ° .
cLip
ANALYSE D’IMAGES
1 1
-1 -0.5 0 0.5 1
- L CP1 (54.42 %)
Poids corporel - DXA CW [g] CT CW [g]
Maigre > DXA_L [g] CT_L [cm’] IRM_L [cm’] Figure 1: Composante principale 1 versus 2 des variables chimiques des
Teneur en maigre > DXA LMP [%] CT LMP [%] IRM_LMP [%] carcasses de porc ainsi que des variables obtenues par DXA, CT et IRM a
Gras > DXA _F[q] CT Flecm3] IRM _F [cm?3] partir des images de carcasses de porc.
Os - DXA BMC [g] CT B [ecm?3]
l Remerciements: Nous remercions vivement Agusti Quintana, Adria Pacreu et Jéréme
Liger pour leur collaboration technique. Groupe de recherche consolidé IRTA TECQUAL 2021
ANALYSES STATISTIQUES SGR 00461 par I'Agence de gestion des aides universitaires et de la recherche (AGAUR) et
. Corrélations de Pearson entre les données prédites par DXA, CT, IRM et le programme CERCA de la Generalitat de Catalunya.
les variables chimiques CEECA
* Analyse en composantes principales (ACP) XLSTAT Auteur correspondant : Maria Font i Furnols, maria.font@irta.cat

The PIGWEB project has received funding from European Union’s Horizon 2020 research and innovation program under Grant Agreement No 101004770.
This publication reflects the views only of the author, and not the European Commission (EC). The EC is not liable for any use that may be made of them information
contained herein.




	Slide 1

