Valeurs nutritionnelles de tourteaux de colza et de tournesol chez le porc
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- Introduction ™
e Lestourteaux (TT) de colza et de tournesol sont des sources de proteines utilisables en alimentation porcine et qui constituent des
alternatives interessantes au TT de soja car ils peuvent etre produits sur le continent europeen.
 Enrevanche, les diversites de mode de production des TT (avec ou sans decorticage prealable, par pression a froid ou a chaud, par
utilisation de solvant selon divers procedes) sont peu refletees dans les valeurs nutritionnelles definies pour les TT dans les tables de
composition.
 L'objectif du projet etait de mesurer l'utilisation digestive fecale des nutriments et de l'énergie de 4 TT de tournesol et 7 TT de colza
. utilises en alimentation du porc en France. y

Dispositif Experimental
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- Animaux & traitements expérimentaux Tableau 1 - Composition des 11 tourteaux (7% MS ou MJ/kRg MS)

» 60 porcs mdales entiers croises (48 kg de poids vif initial) —-------

12 lots experimentaux: tourn decort 1 40,9 343 20,9 18,94

» Lot 1: régime témoin (T1) blé-tourteau de soja, tourn decort 2 391 1'8 36.8 230 7-0 8-4 19.26

e Lots 2 12 ol 25% de T1 sont remplacés par un TT. tourn semi-decort 345 14 430 286 84 67 1915

. Adaptation pendant 14 jours tourn non decort 329 22 44,7 293 88 6,2 19,54

.. ’ ‘ . . colza 1 424 35 306 180 81 99 19,37

o Mesure de lingere et_ collecte totale des feces et des urines pendant 7 jours. colza 2 386 34 355 200 00 120 10.80

» Sur les matieres premieres, les regimes et les feces. colza 4 365 33 355 205 92 125 1931

« Calculs de la valeur des tourteaux par différence colza expeller 1 335 144 257 171 7.8 124 2165

e EN calculée a partir des équations 4 et 7 (Noblet et al., 1994) colzaexpellerz 335 124 263 176 70 119 2120

canola 432 33 302 157 69 11,0 19,08

/

MAT : matieres azotees totales, EE : extrait éthéere apres hydrolyse, NDF-ADF-ADL : fibres Van Soest, S : sucres totaux, EB : énergie brute, tourn : tournesol, decort : décortiquée.

-

Tableau 2 - VValeurs nutritionnelles des tourteaux de tournesol
(% MS ou MJ/kRg MS)

e Les TT de colza presentent egalement des valeurs variables
selon les origines et les procedes technologiques. Ainsi, sur
la totalite des TT de colza le CUD de la MAT presente un
coefficient de variation de 3.6 % et le CUD de ['energie
presente un coefficient de variation de 4.5 %.

Resultats

e Les TT de tournesol presentent des valeurs nutritionnelles
differentes, principalement selon le degre de decorticage.

* |l y a un incoherence entre les valeurs ED et le decorticage

tourn decort 1 585 319 09 11,72 10,54 8,22 ) ) . :

tourn décort 2 56,0 282 09 1146 1036 8,05 evalue par la teneur en fibres avec le tourteau semi-

tourn semi-decort 54,7 265 08 11,39 10,34 8,00 décortiqué qui ne se présente pas comme un intermediaire
tournnondécort 473 236 12 983 892 6,90 entre les tourteaux decortiques ou non.

e Les valeurs energetiques des TT de tournesol mesures sont
superieures aux valeurs rapportees dans les tables (Sauvant

et al., 2002).

Tableau 3 - VValeurs nutritionnelles des tourteaux de colza
(% MS ou MJ/kg MS)

~

» Les deux TT de colza expeller ont les plus fortes teneurs e 6.0 335 1375 1249 964
>nergeti du fait de leur forte teneur en matiere grasse cozas 004 285 1’6 12061 1145 885
energetiques, du fait de leur forte teneur e g . colza 3 652 201 29 1370 1257 961

 Le TT de canola presente une teneur en matiere azotee colza 4 66,8 270 24 1372 12,69 9,62
digestible superieure a celle des TT de colza hon expeller, colza expeller 1 68,0 262 112 1548 14,46 10,86
mais des teneurs énergetiques similaires. colza expeller 2 68,3 261 94 1544 14,44 10,83

canola 69,1 373 18 13,93 1257 977

/

MOD : matiere organique digestible, MAD : matieres azotees digestibles, MGD : matiere grasse digestible,
ED . energie digestible, EM : energie metabolisable, EN : energie nette, tourn : tournesol, decort : decortique.

- Conclusions ~

 |es procedes technologiques pour lobtention de tourteaux de tournesol modifient leurs valeurs energetiques, sans que la teneur en
flores en soit la seule source de variation.

 |estourteaux de colza ont des valeurs variables, principalement a cause des procedes d'extraction de l'huile.

 Cesdifferences doivent etre prises en compte dans les outils de formulation afin d'ameliorer la prediction des valeurs nutritionnelles des
regimes en connaissant le procede d'obtention.
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