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QUALITES DES VIANDES DE PORC MALE ENTIER :
VOIES DE RECHERCHES ET PERSPECTIVES
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INTRODUCTION

La production de viandes de porc male entier présente un
intérét économique bien établi. Outre la réduction de travail
lié & 'absence de castration, les principaux avantages se
situent au niveau du colt alimentaire (économie de I'ordre
de 30 Kg d’aliment par porc produit) et de la qualité des car-
casses (pourcentage de muscles amélioré d’environ 7 points),
compensant largement la perte de rendement (de I'ordre de
2%). La présence d’odeurs désagréables, qualifiées d’odeurs
sexuelles, qui se manifestent lors de la cuisson des viandes
de certains verrats, justifie que I’on continue le plus souvent
a castrer systématiquement les jeunes males, se privant ainsi
du potentiel élevé du porc méle entier pour la production de
viandes.

Dans une précédente communication (BONNEAU et DES-
MOULIN, 1982), nous avions fait le point des connaissances
sur les défauts d’odeur sexuelie et les possibilités d’emploi
des viandes de porc male entier. Depuis cette date, des voies
de recherches nouvelles ont été et sont encore explorées.
Aprés avoir exposé les principales caractéristiques qualitati-
ves des viandes de porc male entier, nous ferons le point sur
les enseignements apportés par les travaux de recherches
les plus récents avant de dégager les perspectives d’avenir
a court et moyen terme.

1. CARACTERISTIQUES QUALITATIVES DES VIANDES DE
PORC MALE ENTIER

Nous avons rapporté a titre d’illustration les résultats d’une
étude de BARTON-GADE (1987) sur les caractéristiques du
muscle (tableau 1) et du gras (tableau 2).

1.1. Caractéristiques du tissu muscuiaire

Le tissu musculaire des viandes de verrat est plus riche en
eau et contient moins de protéines (tableau 1) et de matiére
séche délipidée (WOOD et ENSER, 1982). Le pourcentage
de lipides intramusculaires est Iégérement, mais significati-
vement, plus faible chez les verrats que chez les castrats
(ANASTASIJEVIC et al.,, 1978 ; MALMFORS et al., 1978 ;
PROST, 1980 ; DESMOULIN et al., 1983 ; BARTON-GADE,
1987), cette différence n’étant observée, selon WOOD et

ENSER (1982), que dans le cas d’'un niveau d’alimentation
bas.

TABLEAU 1
QUALITE DES VIANDES DE VERRAT, DE CASTRAT
ET DE FEMELLES :
caractéristiques du tissu musculaire (d’aprés BARTON-GADE, 1987)

Signification
Verrals | Castrats [Femelles| des différences
entre sexes

Composition chimique (%)
du semi-membranosus

~-Eau 757 aj753 b[752 b e
- Protéines 215 ¢ 218 b|221 a
~ Lipides 1.94b | 213a| 189b il

Teneur en pigments
du biceps femoris 430 432 43.9 NS

Force de cisaillement
du longissimus dorsi 925 b (791 a|821 a

NS : Non significatif, *** : P <0.001
Les valeurs d’'une méme ligne affectées d’'une méme lettre
ne différent pas significativement au seuil 5%.

Selon BARTON-GADE (1987), le sexe n’a que peu d’effet sur
Pincidence des viandes exsudatives (PSE) ou sombres (DFD).
Cependant, dans les cas ol le temps d’attente avant abat-
tage est long, la proportion de viandes DFD peut étre plus
élevée chez les verrats que chez les castrats ou les femel-
les, cet effet résultant d’une plus grande activité des males
entiers (MOSS et ROBB, 1978 ; ELLIS et al., 1983). Selon
BARTON-GADE (1987) la force de cisaillement des tissus
musculaires est plus élevée chez les verrats que dans les 2
autres types sexuels, ce qui est conforme aux observations
de MARTIN et al. (1968) et de BONNEAU et al. (1979) selon
lesquelles les viandes de verrat sont moins tendres que cel-
les de castrat.

Hormis dans le cas de la teneur en lipides intramusculaires,
les différences entre verrat et castrat pour les caractéristiques
du tissu musculaire apparaissent faibles et sont souvent
considérées comme non significatives (CASTEELS et al.,
1974 ; MALMFORS ET NILSSON, 1978 ; OCKERMAN et al.,
1981 ; DESMOULIN et al., 1983).
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1.2. Caractéristiques du tissu gras

Le tissu gras des verrats est plus riche en eau et en protéi-
nes que celui des femelles et des méles castrés, alors qu’il
est contient moins de lipides (tableau 2). La teneur plus éle-
vée en matiére seche délipidée dans le tissu gras dorsal est
indicative d’une plus grande richesse en conjonctif (WOOD
et ENSER, 1982). Chez le verrat agé, une partie du tissu gras
dorsal de la région scapulaire s’est enrichi en conjonctif
(>20%) et considérablement appauvri en lipides (<10%),
jusqu’a présenter les caractéristiques du derme. Aux stades
usuels d’abattage, les animaux a croissance normale ne sont
cependant pas concernés par ce probléeme (WOOD et al.,
1985 a).

Les graisses de verrat sont significativement plus insaturées
que celles de femelle et surtout de castrat, essentiellement
du fait d’une plus grande teneur en acides linoléique (C18:2)
et linolénique (C18:3) (MALMFORS et al., 1978 ; BONNEAU
etal., 1979 ; SMITHARD et al., 1980 ; YEN et al., 1982 ; DES-
MOULIN et al., 1983 ; BARTON-GADE, 1987). Ces graisses
plus insaturées sont plus molles (WOOD et ENSER, 1982)
et plus sensibles a 'oxydation. Par ailleurs le gras de cou-
verture tend a se séparer plus facilement des tissus maigres
sous-jacents (WOQD et al., 1983). Ces défauts liés a I'insa-
turation des graisses de verrat s’expliquent pour I'essentiel
par le fait gue ces animaux sont plus maigres alors que la
plus grande richesse en eau et en protéines et la moindre
teneur en lipides semblent étre la conséquence d’un “effet
verrat’” au sens strict (WOOD et ENSER, 1982 ; WOOD et
al., 1983, 1985b).

TABLEAU 2
QUALITE DES VIANDES DE VERRAT, DE CASTRAT
ET DE FEMELLES :
caractéristiques du tissu gras (d’apres BARTON-GADE, 1987)

Signification
Verrats | Castrats [Femelles| des différences
entre sexes

Composition chimique (%)

-~ Eau 170 a | 181 ¢ [ 147 b e
- Protéines 47 a} 36 ¢c| 40 b i
- Lipides 781 ¢ 1834 a|815 b i
Composition en acides gras (%)

C16 249 ¢ {261 a|251 b
c18 13.5 13.6 13.3 NS
C18:1 418 b 433 a|435 a
C18:2 118 a| 93 ¢|102 b
% acides gras insaturés 586 a|57.3 ¢ |583 b
Indice d'iode 66.6 a|633 c|648 b xrr
Teneur en scatol (ppm) 007a| 005b| 0.04c

NS : Non significatif, *** : P <0.001
L.es valeurs d’'une méme ligne affectées d’une méme lettre ne diffé-
rent pas significativement au seuil 5%.

En conclusion, les différences entre les caractéristiques des
viandes de verrat et de castrat touchent essentiellement la
composition chimique des tissus et le degré d’insaturation des
graisses. Les différences de teneurs en eau, protéines et lipi-
des sont assez faibles mais peuvent affecter le rendement
de certaines fabrications comme le bacon (McEVOY, 1983 ;
-ELLIS et al., 1983). La plus grande insaturation des graisses
résulte du fait que les verrats sont plus maigres et il ne s’agit
donc pas a proprement parler d’un caractére intrinséque des
viandes de male entier. L’ensemble des caractéristiques évo-
aguées ci-dessus constituent des défauts qualitatifs relative-
ment mineurs en comparaison des problémes posés par la
présence des défauts d’odeur sexuelies.

2. SITUATION DU PROBLEME POSE PAR LES DEFAUTS
D'ODEUR SEXUELLE DES VIANDES DE PORC MALE
ENTIER

2.1. Les composés responsables des odeurs sexuelles

Deux composés, le scatol et Pandrosténone, sont considé-
rés comme les principaux déterminants des défauts d’odeur
sexuelle.

Le scatol est un produit de la dégradation du tryptophane par
la flore intestinale. L.a mise en évidence de son role dans la
manifestation des odeurs sexuelles est difficile car les métho-
des de dosage de ce composé dans les graisses sont peu
précises (HANSSON et al., 1980) ou peu spécifiques (MOR-
TENSEN et SORENSEN, 1984) alors que les concentrations
observées sont assez faibles (tableau 2). Il semble bien cepen-
dant que ce composé soit un déterminant important des
odeurs sexuelles (LUNDSTROM et al., 1987). On constate
que les verrats présentent des teneurs en scatol du tissu gras
significativement supérieures a celles observées chez les cas-
trats et les femelles (HANSSON et al., 1980 ; LUNDSTROM
etal., 1987 ; tableau 2). Comme l'indiquent LUNDSTROM et
al. (1987), le stockage de scatol dans les graisses est vrai-
semblablement dépendant de la production des stéroides tes-
ticulaires, sans que l'on puisse fournir & I'’heure actuelle
d’explication satisfaisante & ce phénoméne. Les teneurs en
scatol des graisses de verrat différent significativement entre
élevages (PEDERSEN et al., 1986) et entre loges d’un méme
batiment (HANSSON et al., 1980}, ce qui indique une impor-
tante influence de I'environnement et/ou du statut pathologi-
que des animaux.

L’androsténone est un stéroide d’origine testiculaire, & odeur
urinaire prononcée, qui se stocke dans les graisses a des con-
centrations de 'ordre du ppm (partie par million). Dans un
précédent article (BONNEAU et DESMOULIN, 1982) nous
avons fait état du role déterminant de ce composé dans la
manifestation des odeurs sexuelles et exposé les principaux
facteurs de variation de la teneur en androsténone des grais-
ses chez le verrat.

Dans I'état actuel des connaissances on ne sait pas lequel
des 2 composés est le plus important. Les études ayant tenté
de faire la part des roles respectifs de I"androsténone et du
scatol (WALSTRA et al., 1986 ; LUNDSTROM et al., 1987)
souffrent de faiblesses méthodologiques importantes qui
empéchent d’accepter sans réserve les conclusions des
auteurs selon lesquelles la détermination du scatol dans les
graisses permettrait d’expliquer l'essentiel des defauts
d’odeur sexuelle. L’hypothese la plus vraisemblable est que,
selon le type de production considéré, I'un ou I'autre des com-
posés a un rdle prédominant. Dans le cas d’animaux abat-
tus jeunes, avant leur maturité sexuelle, les teneurs en andros-
ténone sont faibles et on peut raisonnablement penser que
le scatol jouerait alors un réle déterminant. Par contre, lors-
que les animaux sont abattus a des stades plus tardifs,
I’androsténone pourrait devenir le responsable majeur des
odeurs sexuelles. Les teneurs en androsténone moyennes
du tissu adipeux, et donc I'importance de la contribution de
ce composé a la manifestation des odeurs sexuelles, varient
aussi beaucoup en fonction du type génétique des animaux.
Seule une étude comparative a grande échelle, intégrant la
diversité des systémes de production et des habitudes alimen-
taires des différents pays européens, permettra d’apporter
une réponse conciuante a cette question.




2.2. Facteurs gouvernant l'intensité de ia production
d’androsténone chez le jeune verrat

Compte tenu du caractére récent de la mise en évidence du
réie du scatol, et des problémes méthodologiques évoqués
plus haut (manque de spécificité du dosage) on sait peu de
choses sur la régulation de la synthése et du stockage de ce
composé chez le porc. C’est pourquoi la suite de cet article
sera consacrée au seul composé androsténone. Nous ne
ferons que rappeller briévement les points les plus impor-
tants ; un exposé plus détaillé de cette question peut étre
trouvé dans les articles de synthése bibliographique les plus
recents (BONNEAU, 1982 ; BROOKS et PEARSON, 1986).

L’intensité de la synthése d’androsténone est d’abord faible
chez le jeune animal, puis augmente brutalement au moment
de I'établissement de la puberté, en méme temps que s'éléve
la production des autres stéroides d’origine testiculaire (andro-
génes et oestrogénes) qui sont eux responsables des bon-
nes performances zootechnigues de I’animal entier. Ainsi, le
testicule de verrat produit a la fois des composés “utiles”
(androgénes et oestrogénes) et un composé ‘‘génant”’
(androsténone). Or ce sont les mémes systémes de régula-
tion qui gouvernent I'intensité de la synthése de ces deux
familles de stéroides. !l est donc difficile de se débarrasser
des uns tout en préservant les autres.

FIGURE 1
UN EXEMPLE DE DISTRIBUTION DES TENEURS
EN ANDROSTENONE DU TISSU ADIPEUX
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Aux stades usuels d’abattage, la teneur en androsténone des
graisses est trés variable selon les animaux (figure 1). Pour
comprendre I'origine de ce phénomeéne il faut considérer les
profils individuels d’évolution avec I’age (ou le poids) de la
teneur en androsténone du tissu adipeux (figure 2). les dif-
férences de précocité sexuelle entre animaux fournissent une
premiére explication a la variabilité des teneurs : les animaux
sexuellement précoces (SP) ont pu exprimer pleinement leur
potentiel de production d’androsténone avant I’abattage alors
que les porcs sexuellement tardifs (ST) présentent des teneurs
en androsténone encore faibles. Une deuxiéme explication
importante tient aux différences entre individus pour le poten-
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tiel de production d’androsténone. Il existe en effet des indi-
vidus (A —) qui présentent des teneurs en androsténone cons-
tamment faibles, méme apres la puberté. Chez ces animaux,
I'élévation peripubertaire de la teneur en androsténone a bien
lieu mais reste limitée a des niveaux de concentration faibles,
inferieurs a 0.5 ppm (BONNEAU et al., 1987).

FIGURE 2
TROIS TYPES D'EVOLUTION AVEC L’'AGE DE LA TENEUR
EN ANDROSTENONE DU TISSU ADIPEUX
(Bonneau, 1987)
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Plusieurs approches sont possibles pour tenter d’apporter
une solution au probléme posé par les défauts d’odeur
sexuelle des viandes de verrat. On peut d’abord explorer les
possibilités d’emploi des viandes deéfectueuses ou encore
s’efforcer de prévenir I'apparition des odeurs sexuelles chez
I'animal pendant la phase d’engraissement. Ces deux voies
de recherches seront évoquées successivement.

3. PEUT-ON UTILISER LES VIANDES PORTEUSES DE
DEFAUTS D’ODEUR SEXUELLE ?

3.1. Transformation en produits de charcuterie

Un certain nombre de travaux ont établi P'influence bénéfi-
que de la transformation en produits de charcuterie sur
'acceptabilité des viandes porteuses de défauts d’odeur
sexuelle (WILLIAMS et al., 1963 ; PEARSON et al., 1971 ;
WALSTRA, 1974 ; PLIMPTON et al., 1976 ; BONNEAU et al.,
1979). Une partie de |'androsténone stockée dans le tissu gras
disparait au cours de la transformation, dans une proportion
qui dépend du processus technologigue employé (BONNEAU
et al., 1980). Par ailleurs les seuils d’innaceptabilité sont plus
élevés pour les produits de charcuterie que pour les produits
frais (DESMOULIN et al., 1982). A ces deux influences favo-
rables s’ajoute, dans le cas des produits de mélange (sau-
cisses, saucissons, patés, etc...) la possibilité de diluer les
viandes défectueuses par des viandes indemnes de défaut.
Il apparait ainsi que la transformation en produits de charcu-
terie permet d'utiliser les viandes présentant des défauts
d’odeur sexuelle, dans des conditions qu’il faudrait encore
préciser par une étude plus systématique de I'influence des
divers processus technologiques sur le devenir de 'andros-
ténone stockée et I’acceptabilité des produits.
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3.2. Détection des carcasses défectueuses sur la chaine
d’abattage

En France, une part importante des viandes porcines est con-
sommée a I'état frais. Aussi, dans I’'hypothese d’une géné-
ralisation de I'élevage de porcs males non castrés, il ne serait
pas possible d'affecter 'ensemble des viandes males a la
transformation en produits de charcuterie. Par ailleurs, on sait
que, aux stades usuels d’abattage, une partie seulement des
verrats présentent des défauts d'odeurs sexuels marques. Il
serait donc nécessaire de pouvoir reconnaitre, directement
sur la chaine d’abattage, les carcasses défectueuses des car-
casses indemnes de défaut. Il n’existe pas, & '’heure actuelle,
de méthode entiérement satisfaisante permettant de répon-
dre a cet objectif. Les méthodes ‘“‘olfactives’” consistant a
chauffer du tissu gras pour essayer de déceler 'odeur de ver-
rat ne sont pas utilisables dans les conditions pratiques de
I'abattoir (BONNEAU et DESMOULIN, 1975). Les méthodes
de mesure de I'androsténone dans le tissu adipeux sont lon-
gues et onéreuses. Aprés plus de 10 ans d’efforts visant a
automatiser le dosage de I’androsténone dans les graisses,
les chercheurs hollandais ont arrété leurs travaux. Le dosage
automaiisé du scatol mis au point par MORTENSEN et
SORENSEN (1984) permettrait, selon les auteurs, de suivre
les cadences usuelles d’abatiage ; il reste cependant a
démontrer que cette méthode assurerait une protection effi-
cace des consommateurs (cf. paragraphe 2.1.).

L’observation du développement des glandes annexes de
I’appareil génital permet de différencier les animaux impu-
béres (qui sont & coup sdr indemnes de défaut lié a I'andros-
ténone et probablement aussi de défaut lié au scatol) des ani-
maux pubéres (BONNEAU et RUSSEIL, 1984). Ces derniers
présentent a des degrés variables des odeurs sexuelles mais
une proportion non négligeable d’entre eux est, en fait,
également indemne de défaut. En pratique, la seule mesure
de la longueur des glandes bulbo-uréthrales (encore appel-
lées glandes de Cowper), permet de trier une population de
porcs d’abattage en 2 sous-populations d’effectif sensible-
ment égal. La moitié environ des animaux, qui ont les plus
petites glandes, peuvent étre classés “indemnes de défaut”
et utilisés pour la consommation en frais. Les 50% restant
sont douteux et, en 'absence d’autre méthode de detection
plus précise, doivent étre dirigés vers la transformation en
produits de charcuterie.

4. PEUT-ON PREVENIR L’ APPARITION DES ODEURS
SEXUELLES 7

4.1. La voie génétique

La teneur en androsténone des graisses est un caractére for-
tement héritable (JONSSON et ANDRESEN, 1979 ; WILLEKE
et PIRCHNER, 1982 ; BONNEAU et SELLIER, 1986). Cepen-
dant, une sélection aveugle basée sur le seul critere “teneur
en androsténone des graisses’ risque d’entrainer une dimi-
nution de la production des hormones stéroides androgénes
et oestrogénes et, en conséquence, une détérioration des per-
formances et une matdration sexuelle plus tardive. WILLEKE
et PIRCHNER (1982) ont effectivement observé un retard &
la puberté chez les femelles apparentées aux males d’'une
“lignée basse’” pour la teneur en androsténone du tissu gras.

Il existe des animaux qui présentent a la fois de faibles poten-
tialités de production d’androsténone et une synthese nor-
male des hormones ‘“‘utiles” androgénes et oestrogenes
(BONNEALU et al., 1987). Dans une expérience préliminaire,

il a été établi que la sélection de tels animaux était possible,
permettant de réduire trés efficacement les niveaux de teneur
en androsténone des graisses tout en sauvegardant le déve-
loppement sexuel du verrat (SELLIER et al., 1987 ; tableau 3).
Il reste a vérifier qu’une telle sélection permettrait de préser-
ver les performances de croissance et de composition cor-
porelle et qu’elle n'aurait pas, par ailleurs, de conséquence
défavorable sur les performances de reproduction des femel-
les apparentées.

TABLEAU 3
REPONSES DES VERRATS A UNE SELECTION COMBINEE
POUR UNE FAIBLE TENEUR EN ANDROSTENONE
DES GRAISSES ET UN FAIBLE OU FORT
DEVELOPPEMENT TESTICULAIRE
(SELLIER et al., 1987)

Critéres de sélection des péres

Teneur en

androsténone Faible NS* Forte
Caractéres mesurés Développement
sur les descendants testiculaire Faible NS* Fort

Teneur en androsténone des graisses (ppm)

a 104 Kg 032b 046a 025b
4124 Kg 055b 091a 059b

Développement de I'appareil génital
a 104 Kg ~Développement testiculaire 89.1b 960a 932a
a4 124 Kg ~Poids des testicules (g) 46b 574a 572a
- Poids des glandes de Cowper (g) 158a 167a 168a

- Longueur des glandes de Cowper (mm) | 124b  130a  132a

* NS = non sélectionnés (animaux témoins)
Les valeurs d’'une méme ligne affectées d’une méme lettre ne diffe-
rent pas significativement au seuil 5%.

4.2. La voie immunologigue

Plusieurs équipes de recherches se sont efforcées de “‘vac-
ciner” des verrats contre I'androsténone (CLAUS, 1975
SHENOY et al., 1982 ; WILLIAMSON et PATTERSON, 1982,
DANIEL et al., 1984 ; WILLIAMSON et al., 1985) ou contre
des précurseurs immédiais de ce stéroide (BROOKS et al.,
1986). Cetie procédure est a priori trés séduisante car elle
permettrait d’éliminer I'androsténone tout en preservant les
secrétions des hormones “utiles”, androgénes et oestroge-
nes. Les résultats obtenus ont été trés variables, certains
constatant une réduction significative des teneurs en andros-
ténone alors que d’autres n’observent aucune diminution.
Méme dans les cas les plus favorables, la réduction des
teneurs n’est pas suffisante pour garantir une protection suf-
fisante du consommateur vis a vis des défauts d’odeur
sexuelle. l.es recherches continuent pour essayer de trouver
des méthodes de vaccination plus efficaces permettant
d’obtenir un résultat pius complet.

La castration tardive des verrats, en fin de période d’engrais-
sement, permettrait de profiter de I'effet bénéfique des hor-
mones androgénes et oestrogénes pendant la plus grande
partie de la vie productive de I'animal tout en évitant les
odeurs sexuelles. Des expériences utilisant la castration chi-
rurgicale des verrats ont montré qu’il suffit d’intervenir deux
& trois semaines avant la date prévue pour 'abattage (CLAUS,
1976 ; BONNEAU et a/., 1982), mais cette méthode n’est pas
utilisable dans la pratique de 'élevage. L’auto-immunisation
des animaux contre la LHRH (une hormone de I’'hypothala-
mus qui contréle la secrétion de I'hormone hypophysaire LH,




qui régule elle-méme la synthése des stéroides testiculaires)
permet de réduire les concentrations en androsténone des
graisses a des niveaux trés faibles, semblables a ceux mesu-
rés chez les males castrés précocémment ou chez les femel-
les (CARATY et BONNEAU, 1986 ; figure 3). Cependant,
'adjuvant d’immunisation mis en oeuvre dans cette expé-
rience n’est pas utilisable dans la pratique de I'élevage indus-
triel. Il faut donc mettre au point une méthode de vaccination
anti-LHRH plus simple. Une fois cet objectif atteint, il restera
a évaluer les conséquences de I'*‘immuno-castration’” ainsi
réalisée sur les performances zootechniques des animaux.

FIGURE 3
EVOLUTION DES TENEURS EN ANDROSTENONE
DU TISSU ADIPEUX APRES IMMUNISATION
ACTIVE CONTRE LE LH-RH
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En résumé, la sélection et I'immunocastration sont des
méthodes séduisantes car, en cas de réussite, elles permet-
traient d’apporter une solution radicale aux problémes posés
par les défauts d’odeur sexuelle des viandes de verrat. L’effi-
cacité de ces méthodes étant maintenant démontrée, il reste
a faire la preuve de leur faisabilité ‘‘zootechnique” et “‘éco-
nomique”. En ce qui concerne I'immunocastration (neutrali-
sation de la LHRH par la production d’anticorps spécifiques),
nous travaillons actuellement, en collaboration avec I'indus-
trie, & développer des adjuvants d’immunisation utilisables
dans la pratique de I'élevage. En ce qui concerne la voie géné-
tique, il reste a entreprendre une expérience de sélection sur
plusieurs générations, visant a créer une souche de porcs
indemnes de défaut d’odeur sexuelle : pour étre pleinement
efficace, un tel travail devrait étre réalisé en coopération avec
un (ou des) schéma(s) de croisement, producteur(s) de lignées
méles spécialisées.

CONCLUSION

La production de viandes de porc male entier présenterait des
avantages économiques considérables qui ne sont pas a
I’'heure actuelle exploités. Pour certaines fabrications, les vian-
des de verrat peuvent présenter un rendement technologi-
que légérement inférieur en raison des différences de
composition chimique des tissus maigres et gras entre les
divers types sexuels. Les verrats étant plus maigres, leurs
graisses sont plus insaturées et donc moins fermes. Ces
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défauts apparaissent cependant relativement mineurs en
comparaison des problémes posés par la manifestation des
odeurs sexuelles, dues a la présence dans les graisses de
deux composés malodorants, le scatol et I'androsténone. Les
importances respectives de chacun de ces 2 composés ne
sont pas encore clairement établies.

La transformation en produits de charcuterie offre de nom-
breuses possibilités d'utilisation des viandes défectueuses.
Le tri des viandes présentant des odeurs sexuelles n’est pos-
sible que de facon grossiére et imparfaite. Cependant, méme
si 'on considére I’hypothése maximaliste ou plus un seul porc
male ne serait castré, ce n’est qu’un quart de la production
(la moitié des méles) qu’il faudrait écarter des circuits de dis-
tribution en frais. Dans les situations ou il est supportable de
diriger une partie des longes vers la transformation, le tri des
carcasses méles basé sur la longueur des glandes de Cow-
per pourrait permettre de développer davantage qu’a I’heure
actuelle I’élevage de porcs males non castrés.

Il n’existe pour l'instant aucun moyen de produire des ver-
rats que I'on puisse garantir indemnes de défaut d’odeurs
sexuelles. Les voies génétique et immunologique offrent des
possibilités intéressantes qu’il faut explorer plus avant pour
en démontrer la faisabilité sur les plans zootechnique et éco-
nomique. A ce stade de la recherche, il est naturel et néces-
saire que le travail de 'INRA soit appuyé par une coopéra-
tion avec le secteur privé. Cette collaboration est acquise pour
le développement des recherches sur I'immunocastration ;
il serait souhaitable que des partenaires se déclarent pour
pousser plus avant les travaux en matiére de sélection.
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