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La tomographie a rayons X est une technique non-destructive de mesure de Ia precisement la composition des jambons,
composition corporelle. Sa faible épaisseur de coupe permet de balayer poitrines et longes. Ceci ouvre de nouvelles
précisement les pieces. Le but de cette étude est de localiser des prédicteurs perspectives pour améliorer grandement le
potentiels de la composition tissulaire et de quantifier leur précision dans les trois tri industriel des pieces, voire le classement
piéces de découpe primaire du porc, dont le tri est important : jambon, longe et des carcasses. Evaluer |'erreur de variables
poitrine. plus facilement mesurables en industrie est

le prochain challenge.

Materiel et methodes

= 3 echantillons : 100 jambons, 80 poitrines et 125 longes. z

e Scan des pieces par tomographie a rayons X, avec une RGSUltatS
epaisseur de coupe de 3 mm. = R2 tous supérieurs ou égaux a 0,90.

= Mesure des volumes de muscle et de gras pour chague coupe. = R? les plus élevés

= Calcul des poids et % de muscle et de gras pour chaque coupe = Jambon : poids de muscle (Fig. 2a),
(predictrices potentielles) et pour chaque piece (variables a = Longe et poitrine : poids de gras (Fig. 2b et c).

predire).

= Pré-sélection des maxima et minima des profils par piece
comme predictrices.

= Reégressions lineaires des poids (resp. %) tissulaires par piece
sur les maxima et minima des poids et % tissulaires. Calcul des
R? médians en validation croisée.

= Nature & localisation du principal predicteur :
e Jambon : minimum du % de gras (Fig. 3a),
= Longe : maximum du poids de gras (Fig. 3b),
= Poitrine : maximum du % de muscle (Fig. 3c).
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Fig. 2a, b, c — R? (validation croisée) d’estimation du poids
et du % de muscle et de gras par piece
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Fig. 3a, b, c — Topogramme par pieéce (haut) et profil du poids ou du % du gras ou de muscle (bas)
avec localisation de la meilleure coupe preédictrice (trait vertical)
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